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CONNAITRE DES RECETTES CAFES NOIRS CHAUDS - CAFES NOIRS FROIDS - CAFES
AU LAIT - CAFES GLACES - CAFES ALCOOLISES POUR VENDRE DIFFEREMMENT

OBJECTIFS: | EFFECTIF:
( Etre capable de proposer une différenciation 2MINI-1TOMAX

C Renouveler I'offre avec des recettes essentielles, temporelles, (/ z //0&/)
voyages ou cafés desserts, pour donner envie au client ’ /

( Etre a l'aise dans la préparation des différentes recettes

C Proposer une carte de cafés avec une émotion dans la consommation

w

SPECIALISTE CONSEILLER . ARTISAN
SALON DE THE VENDEUR NEGOCIANT DU GOOT
COFFEE SHOP RESPONSABLE DISTRIBUTEUR RESTAURATEUR
T m e T e RAYON

SOMMELIER

PROGRAMME

Savoir I'essentiel du café, variétés et styles
Choisir les styles selon la recette souhaitée
Connaitre le matériel et savoir l'utiliser : machine expresso, cafetiére a piston, cafetiére carafe, aéropress,
siphon, cezve, cafetiére italienne
Maftriser I'art de préparer et servir le café cocktail
Protocoles de préparation des recettes :
* Essentielles : Cappuccino - Caffé latte - Macchiato - Moka - Espresso - Ristretto - Lungo - Americano
* Actuelles : Espresso créme - Expresso glacé - Frappé choco-menthe - Moka glacé
* Voyages : Café Touba - Café Scandinave - Café Turc - Café indien Madhalay - Café Ethiopien
* Dessert : Affogato - Mapple pecan - Cherry berry - Latte glacé a I'érable
» Cafés alcoolisés : Irish coffee - Brilot Cognac

Identifier les points clé d'une carte café réussie pour donner envie de goQter

MODALITES PEDAGOGIQUES:

Présentation de powerpoint

Atelier pratique, manipulation de divers outils, guide sensoriel

Jeux de rdles, mise en situation d’argumentation, vente

Remise de support de cours sur clé USB remise par Christine Lambard DTAT

Validation des acquis, fiche dégustation-verbalisation, Quiz
D[E LA TERRE
A LA TASSE

Test évaluation des acquis par QCM a l'issue de la formation
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